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• It is manufactured with semi-hermetic or screw type
compressor and air cooled condenser.
• It has remote control panel.
• It has robust housing according to ambient conditions.
• It is delivered with positive pressure by pumping nitrogen to outside unit.
• All equipments are delivered together with control instruments as
being ready to assembly
• It has electrostatic painted galvanized steel cabinet.
• It produces with high efficiency evaporator design according to unit capacity.
• It can be manufactured with ceiling type or ground type evaporator design.

• Faz koruma rölesi (Alçak/Yüksek)
• Termik/Manyetik Şalter
• Kontaktör(trifaze modellerde)
• Karter ısıtıcısı
• Bakır boru alüminyum lamelli kondanser
• Likit tankı, Likit akış kontrol selonoidi
• Kurutucu filtre
• Gözetleme camı
• Servis/Bakım vanası (sıvı hattı üzerinde)
• Basınç presostatı (Alçak/Yüksek)
• Gaz şarj vanası
• Çek valf
• Yağ filtresi, Yağ ayırıcı, Yağ deposu, Yağ regülatörü
• Invertör
• Elektronik fan hız kontrolü (donmuş serilerde)

• Phase protection relay(High/Low)
• Thermal / Magnetic circuit breaker
• Contactor (in three-phase models)
• Crankcase heater
• Copper tube aluminium fin condenser
• Liquid receiver, Liquid flow control solenoid
• Dryer
• Sight glass
• Service / Maintenance valve (on the liquid line)
• Pressure switch (Low / High)
• Gas charge valve
• Check valve
• Oil filter, Oil separator, Oil tank, Oil regulator
• Invertor
• Electronic fan speed controller (in frost series)

• Yarı hermetik veya vidalı kompresörlü ve hava soğutmalı
kondenserlidir.
• Cihaz uzaktan kumanda paneline sahiptir.
• Dış hava şartlarına dayanıklı olarak kasetlenmiştir.
• İç ve dış ünite azot şarjlı olarak teslim edilir.
• Elektrik panosu ve tüm otomatik kontrol elemanları ile
birlikte montaja hazır olarak sevk edilir.
• Elekrostatik boyalı çelik galvaniz kabine sahiptir.
• Kapasiteye uygun yüksek verimli evaporatör dizaynı yapılmaktadır.
• İhtiyaca göre yer tipi veya tavan tipi evaporatör seçeneği vardır.

PRODUCT DETAILS & ÜRÜN DETAY

TECHNICAL SPECIFICATIONS & TEKNİK ÖZELLİKLERİ

• Vibration absorbing feet
• Titreşim sönümleyici ayaklar

• Special hangers for easy installation
• Montaj Kolaylığı sağlayan özel askılar

• Ceiling or floor type evaporator models
• Tavana ve zemine montaj yapılabilen

evaporatör modelleri

Equipments in units 
* It can differ according to unit model

Cihaz ekipmanları 
* Ürün modeline göre değişiklik gösterebilmektedir.

ŞOKLAMA ÜNİTESİ

BLAST FREEZER
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SEMI HERMETIC R404A 
(Evap.Temperature -40°C, Cond.Temperature +40°C)
(Evap. Sıcaklığı -40°C, Kond. Sıcaklığı +40°C)

Type 
Tip

Watt 
Q

HP 
P

TP
kW

C.O.P
Comp. Type 
Komp. Tipi

Capacity
kg / 24h 
Kapasite

Floor Type Evap. 
Ayaklı Yer Tipi 

Evap.

Ceiling Type 
Evap. Tavan Tipi 

Evap.

OR/FS-450 SZ 4.960 5,31 3,96 1,25 S4T-5.2Y BITZER  750    ORBF 50.21.12 ORBF-T 63.12.12

OR/FS-500 SZ 7.060 7,58 5,65 1,25 S4N-8.2Y BITZER  1.000    ORBF 50.22.12 ORBF-T 63.12.12 

OR/FS-550 SZ 11.330 11,39 8,49 1,33 S4G-12.2Y  1.500    ORBF 50.23.12 ORBF-T 63.21.12

OR/FS-665 SZ 16.100 15,96 11,90 1,35 S6J-16.2Y BITZER  2.500    ORBF 63.22.12 ORBF-T 63.23.12

OR/FS-675 SZ 18.600 18,49 13,79 1,35 S6H-20.2Y  3.000    ORBF 63.22.12 ORBF-T 63.23.12

OR/FS-785 SZ 21.300 21,26 15,85 1,34 S6G-25.2Y  3.500    ORBF 50.43.12 ORBF-T 63.32.12 

OR/FS-899 SZ 25.300 25,43 18,96 1,33 S6F-30.2Y BITZER  4.000    ORBF 63.41.12 ORBF-T 63.33.12

OR/FS-1620 SZ 22.200 26,02 19,40 1,14 HGZX 7/1620-4  3.500    ORBF 50.43.12 ORBF-T 63.32.12 

OR/FS-1860 SZ 25.500 29,77 22,20 1,15 HGZX 7/1860-4  4.000    ORBF 63.41.12 ORBF-T 63.33.12

OR/FS-2110 SZ 29.000 33,93 25,30 1,15 HGZX 7/2110-4  5.500    ORBF 63.41.12 Ö6 ORBF-T 63.33.12

OR/FS-550 SZ 13.280 13,53 10,09 1,32 2S-H1500 DORIN  1.500    ORBF 63.21.12 ORBF-T 63.22.12

OR/FS-675 SZ 18.100 18,30 13,65 1,33 2S-H2000 DORIN  3.000    ORBF 63.22.12 ORBF-T 63.23.12

OR/FS-785 SZ 20.110 20,75 15,47 1,30 2S-H2500 DORIN  3.500    ORBF 50.43.12 ORBF-T 63.32.12 

OR/FS-899 SZ 23.930 24,63 18,37 1,30 2S-H3000 DORIN  4.000    ORBF 63.41.12 ORBF-T 63.33.12

OR/FS-2110 SZ 28.000 29,33 21,87 1,28 2S-H4000 DORIN  5.500    ORBF 63.41.12 Ö6 ORBF-T 63.33.12

OR/FS-5000 SZ 31.290 32,94 24,56 1,27 2S-H5000 DORIN  6.000    ORBF 63.41.12 Ö6 ORBF-T 63.33.12

OR/FS-6000 SZ 37.290 39,25 29,27 1,27 2S-H6000 DORIN  7.000    ORBF 63.42.12 ORBF-T 63.43.12

OR/FS-6500 SZ 40.950 43,11 32,15 1,27 2S-H6500 DORIN  7.500    ORBF 63.42.12 ORBF-T 63.43.12

• Gıda güvenliği açısından uzun süre muhafaza edilecek 
ürünler çekirdek sıcaklığı -18°C’ ye kadar şoklanmalı ve daha 
sonra donmuş muhafaza odasına alınmalıdır.

• Şoklama işlemi ürün üzerinden yüksek hızda (5 m/s) soğuk 
hava (-35°C/-40°C) geçirmek suretiyle ürünün dış cidardan 
başlayarak çekirdeğe doğru donmasını sağlamaktır.

• Şoklama işlemi mümkün olabilen en hızlı şekilde yapılmalıdır.
• Ürüne bağlı olarak maksimum sürelere, gıda güvenliği 

açısından dikkat edilmelidir.
• Ürün kalınlığı şoklama süresini etkilemektedir.
• Hava akış hızı şoklama süresini etkilemektedir.

• In order to preserve the products for long term period, they 
should be frosted until the core temperature reaches -18°C in 
point of the food safety.

• The blast freezing process makes the products freeze from 
surface to core by way of sending high speed (5 m/s) cold air 
(-35°C/-40°C) through the products.

• The blast freezing process should be made as fast as possible.
• The maximum freezing time should be considered according to 

type of products in point of the food safety.
• The thickness of the products affects the blast freezing period.
• The air velocity affects the blast freezing period.

Product 
Ürün

Storage Temperature 
Muhafaza Sıcaklığı

Retention Time 
Muhafaza Süre

Frozen Fish Donmuş Balık -20°C 6-12  Month  Ay

Frozen Meat  Donmuş Et -18°C 4-12  Month Ay

Frozen Chicken Donmuş Tavuk  -18°C 12      Month Ay  

 Butter  Tereyağı -23°C 12-20  Month Ay

 Ice cream  Dondurma -25/-30°C 3-23  Month Ay

Frozen Vegetables  Donmuş Sebzeler  -23°C 6-12  Month Ay  

Frozen Fruits  Donmuş Meyveler  -18°C 18-24  Month Ay
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